Borrelhepkes veur oan ut Altaar

Aardappelkrokant met steak tartaar 3 st. 16,5
Brioche eend, hazelnoot 3 st. 16,5
Shisoblad, Balfego tonijn 3 st. 19,5
Sjieke kroketten Hollandse garnaal, remoulade 18,5
Sjiek Vleisplenkske, Créme paté & Boeren paté, fuet, Secreto en Serrano 19,5
Sjiek Vegaplenkske 18

Pelgarnalen 14,5

Naturel of Trés Sjieke Oester

Wij serveren de Irish Mor Oester. Door de mix van zoet water uit de rivieren en het zout water uit de
Atlantische oceaan ontstaat er een mooie zachte romige smaakbeleving.

6 Oesters 24 12 Oesters 46 24 Oesters 90
Voorgerechten

Carpaccio truffelcréme, parmezaan 16,5
Kalfszwezerik met buikspek 19
Coquille petit légumes, vadouvan 17,5
Sjieke véssop 16,5
Krabcocktail avocado, jalapefio schuim 19
R&ti de boeuf anjovismayonaise, uiencompote 17,5
Paling aardappel, mierikswortel 19
Burrata tomaat, basilicum 16,5
Ceviche van Hamachi mango, knolselderij 17

Gravad lax asperge 17



Hoofdgerechten

Zoervleis 21,5
Pasta truffel, Tagliatelle, bospaddenstoel, parmezaan 22,5
Videeke Kippenpasteitje 21,5
Geuldallam lamsrack, asperge, lamsjus 38
Sjieke vés vaan ut momint, Beurre Blanc saus 28
Zeetong a la meuniére, Botersla (Veer fileere neet) 49,5
Steak Tartaar Preparé, Botersla 26,5
Brochette spies van Ossenhaas 28
Black Angus 31,5
Tournedos 34
Ribeye, Botersla 450gram um te deile 57,5

Saus naar keuze:

Sauce au poivre vert (pepersaus), Beurre noisette (braadijus), Bearnaise sauce of Madeira
sauce

Alle hoofdgerechten serveren wij met frites en huisgemaakte mayonaise.
Voor extra frites of botersla tellen wij 4,5 supplement.

Desserts

Dame Blanche warme chocoladesaus, slagroom 9,5
Créme Brilée 9,5
Sjiek Kiesplenkske 15
Delice de Bourgogne, Caprin des Carmes, Rochebaron, Wildblumkaisse

Millefeville Créme pdttisiere, framboos, huisgemaakte sorbet 12,5
Sjiek Tuurtsje Citroen, meringue, vanille 9

Aardbeien koude sabayon, huisgemaakte basilicum sorbet 12,5





